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!
Dans le calque "surface contours" se trouvent les

polylignes servant à calculer la Surface Dans Oeuvre.

S.D.O. = Surface globale(prise au nu intérieur des

façades) moins les surfaces à l'intérieur.
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Gaines

Piège à son rectangulaire (PAS)

Matériels

Batterie Terminale électrique (BT)

Registre Motorisé circulaire / rectangulaire (RMO)

Clapet coupe feu:
- CCF : standard
- CCFA : asservi
- CCFAM : asservi motorisé (réarmement)
- CCFM: standard motorisé (réarmement)

LEGENDE VENTILATION

Code : CCF.S.01-N21
N° de l'équipement

Niveau de l'équipement (exemple ici: Niveau R+2, numéro 1)

Numéro du réseaux concerné (ici CTA 01)

Type de réseaux (S: Souflage - R: Reprise - AN: Air neuf - RJ : Rejet - E : Extraction)

Type d'équipement ( CCF : clapet coupe feu - RMo : Registre Motorisé ....)

Numérotation des équipements

Bouche de soufflage petit débit ( ⩽120 m³/h)

Bouche de reprise petit débit (⩽120 m³/h)

Grille de soufflage plafonnière grand débit (>120 m³/h)

Grille de reprise plafonnière grand débit (>120 m³/h)

Module de régulation autoréglable (MR)

Registre Manuel circulaire/rectangulaire (RMA)

Batterie Terminale hydraulique eau glacée (BF)

Batterie Terminale hydraulique chauffage (BC)

Piège à son circulaire (PAS)

Bouche d'extraction autoréglable

Gaine GALVA soufflage CTA Sanitaire (27)

Gaine GALVA Extraction Sanitaire (16)

Gaine GALVA Soufflage CTA Cuiseurs (7)

Gaine GALVA Extraction Hotte Cuiseur (6)

Gaine GALVA Soufflage Salle propre (19)

Gaine GALVA Extraction Salle propre (20)

Gaine GALVA Soufflage Ambiance Four (2)

Gaine GALVA Soufflage CTA Scramble (24)

Gaine GALVA Extraction Scramble Pizza/Grillade (25)

Gaine GALVA Soufflage CTA Cuisson Centrale (4)

Gaine GALVA Extraction Hotte Four (3)

Gaine GALVA Extraction Office invité (14)

Gaine GALVA Soufflage CTA Restaurant (15)

Gaine GALVA Soufflage CTA Diététique (13)

Gaine GALVA Extraction Diététique (12)

Gaine GALVA Soufflage CTA Lavage-Plonge Batterie (10)

Gaine GALVA Extraction Lavage-Plonge Batterie (11)

Gaine GALVA Soufflage CTA Pâtisserie (8)

Gaine GALVA Extraction Pâtisserie  (9)

Gaine GALVA Extraction Laverie centrale  (5)

Gaine à déposer 

Gaine Calorifugée 

Gaine GALVA Soufflage CTA Cafétaria + Direction invité (23)

Gaine GALVA Extraction Cafétaria + Direction invité (22)

Gaine GALVA Extraction Locaux Technique (28)

Gaine Désenfumage (26)

Gaine Ventilateur Air Neuf Locaux Tech/Reserve (1)

Gaine Ventilateur Extraction L.T. Groupe Froid (31)

Sonde d'hygrométrie murale

Gaines à déposer

Gaines à déposer

Gaines à déposer
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N°12

N°13

N°11

N°10

N°9N°8

N°10

Gaine CTA FOUR à déposé,
réseaux non clairement identifié

sur site, à investiguer par
l'entreprise

MAÎTRE
D'OUVRAGE

AFFAIRE N°

NatureNature NiveauNiveauZoneZonePhasePhase N°N°EmetteurEmetteur

03_PavB_S1_030_Plan dépose ventilation

115PRO B03 S1BEEM CVC

Bâtiment B03, Hôpital Edouard Herriot

HOSPICES CIVILS DE LYON

DATE IND. OBJET DE LA REVISION AUTEUR APPROBATEUR
05/10/26 A Premiere diffusion GMA OLI
14/10/26 B Mise à jour GMA OLI
16/10/26 C Mise à jour GMA OLI
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